UAX FORMACION PROFESIONAL ONLINE

10

Plan de estudios

CARACTER* ECTS

ASIGNATURAS ANUALES

UAX FP

20

CARACTER* ECTS

Control del aprovisionamiento

. . OB 3

de materias primas

Formacion y orientacion laboral OB 5

Gestion de la calidad y de la oB 5

seguridad e higiene alimentaria

Procesos de elaboracion culinaria OB 16

Procesos de preelaboracion OB 16

y conservacion en cocina

Inglés OB 7
TOTAL 52

ASIGNATURAS ANUALES

Elaboraciones de pasteleria

y reposteria en cocina o8 12
Empresa e iniciativa emprendedora OB 4
Gestion administrativa OB 4
y comercial en restauracion
Gestion de la produccion en cocina OB 15
Proyecto de direccion de cocina OB 5
Formacion en Centros de Trabajo OB 22
Ampliacion de Ingles OB 7
Recursos humanos y direccion o8B 3
de equipos en restauracion
Gastronomia y nutricion OB 3
TOTAL 75

*CARACTER: FB: Formacion Bésica, OB: Obligatorio, OP: Optativo

Duracion
2 afos

Comienzo
Octubre

Titulacion 100% Oficial

Modalidad
Online

Online

Contacta con nosotros

&, Lldmanos: +34 91910 0170
(Q) Whatsapp: +34 518 808 377

=CNICO SUPERIOR ONLINE EN DIRECCION DE COCINA



